
 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

   

 

 

 

 

                                                                            

 

 

12,50 per item 

 

 

 

 

 
** Vegetarisch gerecht / Vegetarian dish/végétarien 

 
Graag informeren wij u over de aanwezigheid van allergenen in uw gerecht. 

Ask one of our employees about the. presence of allergens in your dish. 
 

HOOFDGERECHTEN / MAIN COURSES 
 
 
Tournedos Rossini                                   39 
 
Gegrilde ossenhaas met foie gras, roseval aardappel en rode portsaus 
Grilled beef tenderloin with foie gras, roseval potato and red port sauce 
 
lamshaas                                   28                                                                                                                                 

lamshaas  met grove mosterd, rozemarijn, knoflook geroosterde tomaatjes en lamsoor                                          
lamb shank with coarse mustard, rosemary, garlic roasted tomatoes and sea lavender              

Kreeft                                                                                                                                                                                    29  
Halve kreeft uit de oven, aardappelmousseline, doperwtenpuree, groentenjulienne en beurre blanc                                   
Half lobster from the oven, linguini, vegetable julienne, basil parsley oil and beurre blanc 

Kabeljauwfilet met scampi                                            28 

Kabeljauwfilet, spiesje van scampi, mousseline, gepofte tomaatjes en groene asperge                                           
Cod fillet, skewer of scampi, mousseline, roasted tomatoes and green asparagus                                                                            

Risotto **                                     19 

Risotto met groentjes, asperges, verse kruiden en parmezaanse kaas                                                                      
Risotto with greens, asparagus, fresh herbs and parmesan cheese 

 

 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

DESSERTS  

 

Moelleux                                                                                                    11                                                                                             

Chocolade moelleux met vanille ijs en caramelsaus                                                                                                          
Chocolate moelleux with vanilla ice cream and caramel sauce  

Mille-feuille                                                                                                                                                                            10 
Lasagne van cremepat met aardbei                                                                                                                          
Cream pie lasagne with strawberry                                
                  
Parfait                    9
                                                 
Kokosparfait met gemarineerde ananas en limoenhangop                                                                                         
Coconut parfait marinated with pineapple and lime syrup 

Kaas                       12,5                  

3 soorten kaas met kletzenbrood, Limburgse stroop en  walnoten                                                                                        
Cheese assortment with “kletzenbrood”, Limburgian syrup and walnuts 

               

 
 
 
 

 

     Specials 
                                Huisgemaakte soep van langoustine en kreeft met garnalen en room                 15 

Home made soup langoustine and lobster soup with shrimps and cream 

 

                                               Hollandse nieuwe met gesnipperde ui en rogge brood                                 8 

New herring with onion and rye bread 

 

                                  Zeeuwse oesters (6 x) met uitjes in rode wijnazijn en citroen               18 

Oysters (6x) from Zeeland with onions in red wine vinaigar and lemmon 

 

                                                        Mosselen Traditioneel met friet en salade     24 

Mussels Traditional with fries and salad 

 

 
VOORGERECHTEN / STARTERS 
 
 
Forel                                                   15   

Salade met gerookte forel, venkel, rode biet en appel met mierikswortelcreme                                       
Salad with smoked trout, fennel, beetroot and apple with horseradish cream 

Steak Tartaar                                                                                                                          18 

Steak tartaar van Uruguay grainfed lende met een creme van eidooier en mosterddressing                    
Steak tartare of Uruguay grainfed loin with a cream of egg yolk and mustard dressing                  

Kreeft                            25 

Halve kreeft met salade en huisgemaakte mayonnaise                                                                                                            
Half lobster with salad and home-made mayonnaise 

Groenten tuintje **                16 

Groenten tuintje met kruidenroomkaas en crumble van rogge brood                                                               
Vegetable garden with herb cream cheese and crumble of rye bread 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 

 
 

 


